
Château Tour de Bonnet Rosé 2023
AOC Bordeaux, Bordeaux, France

PRÉSENTATION

Château Tour de Bonnet Rosé est d'une couleur rose très pâle. Il développe de délicates
fragrances florales de rose, associées à des notes de pêche de vigne. Sa chair veloutée, rafraîchie
par une juste vivacité finale, offre une agréable persistance au palais. C'est un vin frais et
gourmand, compagnon idéal des apéritifs, des barbecues et des repas entre amis.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES

2023 a été marqué par un début de végétation homogène : des dates de débourrement revenues
à la normale, un développement du feuillage rapide et une belle sortie de grappes. Des pluies
printanières importantes sont venues ternir quelque peu ce début de campagne avec l'apparition
du mildiou par endroits. Pas de fortes chaleurs estivales en 2023, mais des nuits relativement
fraîches, des journées chaudes mais sans excès, en juillet et août, d’où des conditions de
maturation idéales pour les raisins, permettant d'obtenir des potentiels aromatiques
remarquables.

VENDANGES

1er septembre - 13 Septembre 2023

LE VIN

CÉPAGES

Merlot 55%, Cabernet sauvignon 38%,
Sauvignon blanc 7%

TENEUR EN ALCOOL

12,5 % vol.

DÉGUSTATION

Robe brillante, d'un rose saumon assez pâle, constellé de reflets argentés.
D'une remarquable intensité, le nez offre un subtil bouquet de petits fruits rouges (fraises,
groseilles et framboises) mêlé à des notes d'agrumes et de bonbons anglais légèrement acidulés. 
Une belle onctuosité nous accueille à l'attaque. La bouche est ensuite marquée par un joli gras et
un volume généreux. Les notes de petits fruits rouges et d'agrumes se révèlent ici encore très
savoureuses, tandis qu'une agréable fraîcheur émerge en milieu de bouche, nous accompagnant
jusqu'à la finale. C'est un vin rafraîchissant et gourmand, parfait pour un moment convivial de
dégustation.

ACCORDS GOURMANDS

Apéritif, gaspacho, salade de radis au crabe, paëlla aux crevettes.

SERVICE

Servir entre 7°C et 11°C

POTENTIEL DE GARDE

2 à 3 ans

FAMILLE ANDRÉ LURTON

Château Bonnet, 33420 Grézillac | Tel. +33557255858 | www.andrelurton.com

1/2L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

https://www.andrelurton.com


Château Tour de Bonnet Rosé 2023

AOC Bordeaux, Bordeaux, France

LE VIGNOBLE

TERROIR

Argilo-calcaire et argilo-siliceux. 

ÂGE MOYEN DES VIGNES

20 ans

À LA VIGNE

Type de taille : Guyot double. 
Vendanges : Vendanges mécaniques. 

LE CHAI

VINIFICATION

En cuves inox thermo-régulées. 

ÉLEVAGE

Pendant 4 mois en cuves. 
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