CHATEAU DE

BARBE BLANCHE

Chateau de Barbe Blanche Rouge 2014

AOC Lussac-Saint-Emilion, Bordeaux, France

PRESENTATION

Situé au ceeur de I'appellation Lussac-Saint-Emilion, le mot terroir prend au Chateau de Barbe
Blanche tout son sens. Le vignoble est planté directement sur la dalle du plateau de calcaire a
astéries, typique du Saint-Emilionnais. Cette roche lui apporte des conditions idéales &
I'élaboration de vins de grande qualité. Un beau volume en milieu de bouche, une structure
tannique fondue, de la rondeur, sur des notes de fruits légerement toastées. C'est un vin fin et
élégant doté d'un joli potentiel de garde.?

LE MILLESIME

CONDITIONS METEOROLOGIQUES

L'hiver et le printemps ont été tres doux. Mais |'été 2014 n'a pas tenu ses promesses :
pluviométrie élevée en juillet, fraicheur en ao(t. Un été indien inespéré, a partir de septembre,
avec des températures élevées, a été tres favorable a la récolte et a I'obtention d'une bonne
maturité.
VENDANGES
01/10/2014
3 He
A LE VIN
CHATEAU DE
BARBE BLANCHE CEPAGES TENEUR EN ALCOOL
Merlot 85%, Cabernet franc 15% 13,5 % vol.
LUSSAC-SAINT-EMILION
S A
DEGUSTATION
& : Sarobe est d'un pourpre soutenu, agrémenté de reflets violacés. Le nez est complexe. Les arémes

de fruits mQrs noirs et de fruits confits, se mélent harmonieusement a un boisé vanillé, qui s'avere
bien fondu. En bouche, le merlot procure une attaque souple. Cette derniere se révele ronde,
dense et généreuse. En milieu de bouche, les Cabernets Francs donnent du relief au corps et la
finale présente plutot une jolie fraicheur. Il s'agit d'un millésime d'une tres belle concentration
avec des tanins tres élégants que I'on prendra plaisir a déguster sur des brochettes d'agneau
grillées, une Tourte ala viande ou bien encore un civet de chevreuil.

SERVICE
Servirentre 15°Cet 17°C

POTENTIEL DE GARDE
5a10ans
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LE VIGNOBLE LE CHAI

TERROIR VINIFICATION

Un plateau argilo-calcaire sur roche mere avec entre O et 1 m  En cuves inox thermo-régulées avec macération de 3 semaines
d'argile en surface. En pied de cote, sol argilo-siliceux et environ (suivant millésime et maturité des tanins).
légerement sablonneux.

ELEVAGE
SUPERFICIE DU VIGNOBLE Pendant 12 mois en barrique (50% neuves) avec soutirage
28 ha trimestriel

AGE MOYEN DES VIGNES
32 ans

ALAVIGNE

Type de taille : Guyot double
Vendanges : Mécaniques avec tri de la vendange au chais
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