
BB de Barbe Blanche Rouge 2021
AOC Lussac Saint-Emilion, Bordeaux, France

PRÉSENTATION

Second vin du Château de Barbe Blanche, BB de Barbe Blanche naît à Lussac, sur les coteaux
bordant le fameux plateau calcaire de Saint-Émilion. Il trouve ici des conditions idéales : un terroir
de calcaire et d’argiles alluviales, un microclimat à la pluviométrie modérée et aux étés chauds, des
parcelles parfaitement orientées, bénéficiant d’un parfait drainage.
Travaillé sur le fruit, avec une grande délicatesse, le BB de Barbe Blanche est un vin généreux,
velouté, plein de gourmandise et accessible dès ses plus jeunes années.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES

2021 a été marqué par une météo très capricieuse. La pluviométrie a été importante au
printemps. Un épisode de gel, début avril, a causé de gros dégâts. L'été a été très tempéré, sans
fortes chaleurs. Fin août, le beau temps s’est installé, avec des températures élevées en journée et
de la fraîcheur nocturne : des conditions idéales pour la maturation des raisins. Ce sont ces
dernières semaines qui ont été capitales pour la réussite de ce millésime.

VENDANGES

30 Septembre - 15 Octobre 2021

LE VIN

CÉPAGES

Merlot 50%, Cabernet franc 34%, Cabernet
sauvignon 16%

TENEUR EN ALCOOL

13 % vol.

DÉGUSTATION

La robe présente une couleur rouge profonde aux reflets rubis brillants.
Le nez, à la fois frais et expressif, dévoile des arômes de fruits noirs mûrs, accompagnés de subtiles
notes boisées et légèrement épicées qui apportent complexité et finesse à l’ensemble.
En bouche, l’attaque est souple et agréable. Le vin développe un milieu de bouche équilibré,
soutenu par une trame tannique bien intégrée qui structure l’ensemble avec harmonie. La finale,
marquée par de délicates notes grillées, se montre élégante et persistante. Harmonieux et
accessible, ce vin offre un plaisir immédiat et peut être dégusté dès aujourd’hui.

ACCORDS GOURMANDS

Filet mignon de porc rôti, gigot d’agneau rôti, parmentier de canard, lasagnes à la bolognaise, 
plateau de fromages affinés.

SERVICE

Servir entre 15°C et 17°C.

POTENTIEL DE GARDE

3 à 5 ans
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LE VIGNOBLE

TERROIR

Calcaire sur roche mère calcaire pour la majorité, argilo-siliceux
pour certaines parcelles. 

ÂGE MOYEN DES VIGNES

32 ans

À LA VIGNE

Type de taille : Guyot double.
Vendanges : Vendanges mécaniques. 

LE CHAI

VINIFICATION

En cuves inox thermo-régulées. 

ÉLEVAGE

Pendant 12 mois en barrique (25% neuves) avec soutirage
trimestriel. 
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