
Château de Cruzeau Rouge 2013
AOC Pessac-Léognan, Bordeaux, France

PRÉSENTATION

Situé sur de superbes croupes de graves, parfaitement orientées, le Château de Cruzeau bénéficie
de conditions naturelles idéales pour la culture de la vigne. Il donne naissance à des rouges
toujours fins et élégants, parfaite expression du terroir exceptionnel de Pessac-Léognan.
Délicatement épicés, avec des notes de truffe et de sous-bois, ces vins modernes et plein de
charme, sont particulièrement bien équilibrés, avec de la fraîcheur, une jolie structure et de
savoureux arômes de fruits.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES

Le 1er semestre 2013 a enregistré des records de pluviométrie. Un printemps très frais, voir froid
(mai et juin) a entrainé un important retard dans le vignoble (floraison). Une météo beaucoup plus
favorable (chaleur et ensoleillement) s'est mise en place à partir de juillet, jusqu'aux vendanges.

VENDANGES

28/09/2013

LE VIN

CÉPAGES

Cabernet sauvignon 55%, Merlot 45%

TENEUR EN ALCOOL

12,5 % vol.

DÉGUSTATION

Sa robe rouge grenat est intense et d'une belle limpidité. Le nez est net, fruité. C'est une belle
harmonie olfactive qui se présente à nous avec des notes de groseilles, de fraises, de raisin noir,
légèrement acidulé et épicé, avec une touche de café frais. L'attaque est souple et ronde. Nous
avons une bonne longueur en bouche. Les tanins sont bien intégrés et fondus. Sa finale assez
longue, sur des notes grillées et fumées, en fera un vin agréable à déguster, si on sait l'attendre
deux ou trois ans. On le servira alors volontiers sur des brochettes de bœuf aux champignons ou
des rognons de veau sauce Madère, ou encore un confit de canard...

POTENTIEL DE GARDE

10 à 15 ans
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Château de Cruzeau Rouge 2013

AOC Pessac-Léognan, Bordeaux, France

LE VIGNOBLE

TERROIR

Croupes graveleuses profondes 

SUPERFICIE DU VIGNOBLE

71 ha

ÂGE MOYEN DES VIGNES

19 ans

À LA VIGNE

Type de taille : Guyot double avec ébourgeonnage  
Vendanges : Manuelles ou mécanique après sélection manuelle
à la vigne 

LE CHAI

VINIFICATION

En cuves Inox thermo-régulées avec système breveté
d'émiettage du chapeau de marc. 

ÉLEVAGE

Pendant 12 mois en barriques (30-40 % neuves) avec soutirage
trimestriel 
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