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Chateau de Rochemorin Rouge 2023

AOC Pessac-Léognan, Bordeaux, France

PRESENTATION

Les rouges du Chateau de Rochemorin se distinguent par leur finesse et leur élégance. lls révelent
au nez une profusion de notes gourmandes et chaleureuses, évoquant les épices douces des
patisseries de Noél, mais aussi les fruits noirs. Empreinte de minéralité, la bouche est riche,
complexe, avec des tannins particulierement soyeux.?

LE MILLESIME

CONDITIONS METEOROLOGIQUES

2023 a été marqué par un début de végétation homogene : des dates de débourrement revenues
a la normale, un développement du feuillage rapide et une belle sortie de grappes. Des pluies
printanieres importantes sont venues ternir quelque peu ce début de campagne avec l'apparition
du mildiou par endroits. Pas de fortes chaleurs estivales en 2023, mais des nuits relativement
fraiches, des journées chaudes mais sans exces, en juillet et aolt, d'ou des conditions de
maturation idéales pour les raisins, permettant d'obtenir des potentiels aromatiques
remarquables.

VENDANGES
08 Septembre - 30 Septembre 2023
KR ey
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ROC]Z?\/[OT’ CEPAGES TENEUR EN ALCOOL
Pessac-LEOGNAN. Merlot 63%, Cabernet sauvignon 34%, Petit 14 % vol.

GRAND VIN DE BORDEAUX verdot 3%

DEGUSTATION

Robe sombre, d'un beau rouge profond aux reflets vifs.

Le nez, intense et expressif, s'ouvre sur un bouquet de fruits rouges et noirs bien mdrs, avec une
dominante de mire. Des notes boisées subtiles, grillées et parfaitement fondues, viennent
enrichir 'ensemble.

Enbouche, I'attaque est souple et [égeérement suave, portée par un beau volume et une sensation
de rondeur en milieu de bouche. Les tanins, bien intégrés, assurent une finale soyeuse et
persistante. On retrouve la complexité aromatique du nez, dans un bel équilibre entre fruit
éclatant et boisé délicat.

ACCORDS GOURMANDS

Filet mignon de porc aux champignons, carré d’agneau en crolte d’herbes, gratin de polenta aux
|égumes rotis et parmesan, burger végétal aux champignons et comté affiné.

SERVICE

Servirentre 15°Cet 17°C

POTENTIEL DE GARDE
10a15ans
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Chateau de Rochemorin Rouge 2023

AOC Pessac-Léognan, Bordeaux, France

LE VIGNOBLE LE CHAI
TERROIR VINIFICATION
Graves profondes En cuves inox thermo-régulées avec systeme breveté
d'émiettage du chapeau de marc, macération : 3 semaines
SUPERFICIE DU VIGNOBLE environ (suivant les millésimes et la maturité des tannins).
56 ha .
ELEVAGE
AGE MOYEN DES VIGNES Pendant 12 mois en barriques (30-40% neuves) avec soutirage
20 ans trimestriel.
A LA VIGNE

Type de taille : Guyot double avec ébourgeonnage.
Vendanges : Mécaniques avec systeme de tri automatisé
aréception.

PRESSE & RECOMPENSES

(Dégusté en Primeurs), Bernard Burtschy, 02/05/2024 93-94/100

BERNARD

B_hLlRTSCHY

PhD

"Assez épicé et poivré, une expression attribuable au Petit Verdot, dont presque la totalité a  91-93/100
&gm‘égs été intégrée a I'assemblage final. La matiere est bien présente, avec une expression tres
typique de Pessac. L'ensemble reste frais, aérien, et évoque davantage des notes de
charcuterie que de gibier, accompagnées de fruits rouges et noirs, ainsi qu'une touche de peau
de prune. L'acidité, comme les tanins, est bien répartie sur I'ensemble du palais. Le vin
présente une trame ciselée, serrée et élancée, avec une belle densité. Plus limpide que le
Chéateau de Cruzeau. La finale offre une jolie sapidité juteuse, ou de petites vagues de
fraicheur alternent avec la prise tannique, créant une impression vibrante. Une trées belle
réussite pour un Pessac a dominante Merlot en 2023. L'amélioration continue du domaine sur
les derniers millésimes se confirme.
(Dégustation en Primeurs)"
Colin Hay, The Drinks Business, 14/05/2024

Tre deNVevs (Dégustation en Primeurs), Terre de vins, 05/05/2024 92/100
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'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. ACONSOMMER AVEC MODERATION
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