
Château La Louvière Blanc 2014
AOC Pessac-Léognan, Bordeaux, France

PRÉSENTATION

Très tôt dans l'histoire, le Château La Louvière fut réputé pour la qualité de ses vins blancs. Ainsi
au XVIIe siècle déjà, ceux-ci étaient fort prisés des marchands canadiens. Très élégants et fins, ils
font aujourd'hui partie de ces grands vins blancs secs de Bordeaux, ambassadeurs de l'AOC
Pessac-Léognan. Ces vins sont vinifiés en barriques de 600 litres, élevés sur lies ; ce qui leur
confère une grande complexité et un superbe potentiel de garde.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES

L'hiver et le printemps ont été très doux. Mais l'été 2014 n'a pas tenu ses promesses :
pluviométrie élevée en juillet, fraîcheur en août. Un été indien inespéré, à partir de septembre,
avec des températures élevées, a été très favorable à la récolte et à l'obtention d'une bonne
maturité.

VENDANGES

08/09/2014

LE VIN

CÉPAGES

Sauvignon blanc 93%, Sémillon 7%

TENEUR EN ALCOOL

12,5 % vol.

DÉGUSTATION

La robe est brillante et d'une jolie couleur jaune paille, agrémentée de quelques reflets dorés. 
Le nez est agréable, alliant à la fois puissance et élégance. Frais, il offre tout un panel d'arômes de
fruits  jaunes bien mûrs (pêche jaune, poire, coing), mais aussi d'agrumes et de fleurs blanches qui
se mêlent avec bonheur pour nous donner un vin généreux, sans oublié quelques notes grillées et
mentholées... 
Ce sauvignon a toute la typicité et les qualités des grands vins blancs de Pessac-Léognan et offre
ampleur et belle persistance en bouche.   L'attaque est fraîche, avant de révéler toute la richesse
d'une palette de notes de fruits savoureux (poire, coing...) ponctué d'un léger grillé toasté.    Pour
en apprécier toutes les qualités, on saura l'attendre deux ou trois ans.

ACCORDS GOURMANDS

Blanquette de saumon, huîtres gratinées au sabayon de champagne, filets de sole en papillote.

SERVICE

Servir entre 8°C et 11°C.

POTENTIEL DE GARDE

10 à 15 ans
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LE VIGNOBLE

TERROIR

Graves profondes et affleurements calcaires et argilo-calcaires
en bas de pentes 

SUPERFICIE DU VIGNOBLE

15 ha

ÂGE MOYEN DES VIGNES

26 ans

À LA VIGNE

Types de taille : Guyot double pour le Sauvignon / A Côts pour le
Sémillon.
Vendanges : Manuelles avec sélections successives. 

LE CHAI

VINIFICATION

Après pressurage et débourbage, en barriques de chêne
merrain. 

ÉLEVAGE

Pendant 10 mois en barriques (30 % neuves) sur lies avec
bâtonnage régulier. 
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