
Château Prieuré Lalande Rouge 2020
AOC Lussac-Saint-Emilion, Bordeaux, France

PRÉSENTATION

Château Prieuré Lalande fait partie des valeurs sûres de l'appellation Lussac-Saint-Émilion.
Idéalement situé sur une croupe argilo-calcaire de Lussac.Tout en intensité, le nez laisse échapper
de savoureuses notes de fruits mûrs agrémentées d'un soupçon de vanille.

LE MILLÉSIME

CONDITIONS MÉTÉOROLOGIQUES

Une grande douceur et une pluviométrie contrastée ont marqué 2020 : grosses pluies
printanières, forte sècheresse estivale. L'hiver, assez chaud, a favorisé un débourrement précoce.
Les chaleurs estivales passées, les nuits fraîches de fin août ont été très bénéfiques à la
maturation des raisins.

VENDANGES

16 Septembre - 29 Septembre 2020

LE VIN

CÉPAGES

Merlot 85%, Cabernet franc 10%, Cabernet
sauvignon 5%

TENEUR EN ALCOOL

13,5 % vol.

DÉGUSTATION

Belle robe brillante, d'une couleur rouge intense proche du rubis.
Au nez, il dévoile une belle complexité aromatique, mêlant des notes de fruits noirs et rougesûrs,
relevées par une touche subtile de vanille qui apporte une agréable douceur et beaucoup de
gourmandise.
L'attaque est ample et généreuse. Il nous offre une belle ampleur en milieu de bouche, avec des
tanins bien structurés, mais tout en finesse. C'est un vin agréable à déguster dès maintenant, idéal
avec des viandes rouges, tout en offrant une belle capacité de vieillissement.

ACCORDS GOURMANDS

Entrecôte de bœuf, travers de porc au barbecue, poulet aux cèpes.

SERVICE

Servir entre 15°C et 17°C.

POTENTIEL DE GARDE

5 à 10 ans
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Château Prieuré Lalande Rouge 2020

AOC Lussac-Saint-Emilion, Bordeaux, France

LE VIGNOBLE

TERROIR

Sol argilo-calcaire d'environ un mètre de profondeur, sur un
plateau calcaire à astéries. Sol argilo-siliceux avec du sable léger
au pied des pentes. 

ÂGE MOYEN DES VIGNES

32 ans

À LA VIGNE

Type de taille : Guyot double. 
Vendanges : Mécaniques avec tri de la vendange au chai. 

LE CHAI

VINIFICATION

En cuves inox thermo-régulées. 

ÉLEVAGE

Pendant 12 mois en barrique (25% neuves) avec soutirage
trimestriel. 
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